
Courte description : Surprenez vos convives, en les invitants à créer 
                                 leur canapés, voyez les possibilités inimaginables  
                                 qui vous attendent ! 

www.jepily.com 

 
  

 
Assiette de canapés assortis 

Hors d’œuvre / Grignotine 

 
          
      Voici quelques suggestions d’ingrédients que vous pouvez jumeler 
 
 
Biscuits / Pain            Fromages           Produits de la mer / viande        Catégorie diverse 
 
Breton   Bocconcini   Crabe                Avocat  
Galette de riz                 Brie     Crevette                                                  Brushetta (de commerce) 
Ritz   Camembert   Dinde à la  tomate séchée             Champignon   
Soda   Cheddar   Foie gras                                       Courgette 
Triscuit   Emmenthal   Huître                                        Œuf dur 
Mini pain pita  Gouda    Jambon fumé    Humus  
Pain baguette              Monterey Jack   Mortadelle                                       Olive noire Mortadelle 
Tostitas   Mozzarella   Saumon fumé    Luzerne  
   Oka                                   Terrine de volaille              Taboulé 
   Philadelphia                                                                   Tête de violon (cuite) 
   Provolone         
    
 
Mettre des jalapenos marinés Jepily, soit directement en rondelles sur vos canapés.  
Ou si vous préférer, les hacher finement ou grossièrement. Mais surtout n’oubliez pas  
‘’c’est’’ l’ingrédient magique qui fera de vos canapés une réussite.    

         
Maintenant il ne vous reste plus qu’à  faire des ‘’combo’’ ou même des ‘’trios’’ ou user  
de votre imagination pour concocter des canapés uniques.  
 
Vous pouvez aussi préparer plusieurs des ingrédients ci-haut et les déposer dans une grande 
assiette. Et vos invités pourront à leur gré créer eux-mêmes leurs canapés. 
 
 
 
Suggestion offerte par :    Lyne de Jepily 
 

               Bon Appétit !   
 


