Courte description : Dés que vous aurez goiité une bouchée, vous ne pourrez
vous empécher de la terminer !
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Temps de préparation : 15 minutes
Réfrigération : 42 heure avant de servir

Ingrédients : 1 concombre tranché
2 limettes (extraire le jus)
5c. a soupe d’huile de Jalapenos marinés ou d’huile d’ail Jepily
20 tomates cerise coupées en deux

Préparation : McElanger ensemble tous les ingrédients, concombres, jus de
limette, huile et finalement les tomates cerise coupées.
Meélanger délicatement et laisser macérer pendant 2 heure
ou plus.

Recette offerte par: Adriana du “’Docteur de la chaise’ .

Solidification-rembourrage-réparation de
chaises, banquettes, tables et bases.
Estimation gratuite demander Alain

Tél : 450-966-0416

Cellulaire : 514-756-7944

Bon Appétit !

www.jepily.com



